
 

 

 

 

 

Menu découverte  
Entrée + Plat ou Plat + Dessert    29€  

Entrée + plat + dessert    33€ 

 

  Tataki de bœuf, mayonnaise au thon, câpres, olives  

SAUMON Label rouge façon Gravlax maison 

Terrine de ASADO Angus 

Velouté de Potiron, croûtons à l’ail 

 

Bavette d’aloyau Angus  

BOULETTES bœuf charolais 
                             légèrement épicé, crème de Fontina aux truffes 

 

SUPREME DE POULET  tendre 
basse température aux épices 

 

Filet de Bar snacké 

 

1 garniture au choix 
 

 

FRITES maison,   POLENTA truffée,   POMMES DE TERRE au four,  CAPONATA de légumes, 
SALADE mesclun, noix, croûtons,  GNOCCHi au gorgonzola 

 
 

 

Tiramisu FUMO café et brisure de spéculoos 

ABRICOTS façon Melba, glace vanille et chantilly 

LEMON PIE maison 

Coupe de glace (2 boules) 

                                       CAFE/THE/CAPPUCINO/ Gourmand 

 

 

                   Nous n’acceptons pas les règlements par chèque  

      

 

 

               

              Connexion Wifi 
        



 

 
 
 

NOS PLATS SIGNATURES 
Une garniture au choix 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 

ENTREES 
en solo ou à partager 

 
TACOS D’ASADO ANGUS gratiné scamorza fumée                13€ 
 

TATAKI DE BŒUF ANGUS mayonnaise au thon, câpres, olives   12€ 

 

SAUMON Label rouge façon Gravlax maison      13€ 

 

TERRINE MAISON D’ASADO ANGUS abricots confits, balsamique                   13€ 
 

CARPACCIO de bœuf fusion, roquette, crème de burrata, croûtons  16€ 
 

VELOUTE DE POTIRON, croûtons à l’ail      12€ 

SALADE DE POULPE  grillé, pommes de terre, olives    16€ 
sauce chimichurri, huile d’olive aillée, citron 

 

LEGUMES GRILLES  au charbon, à l’huile d’olive et pesto                                  14€ 
 

AUBERGINES à la parmesane                 15€ 

TRIO de mini burger de bœuf, trois sauces      16€ 
  

Toutes nos viandes sont d’origine Italie-France-Espagne-Europe-Australie 
 
 
 

 
SIGNATURE CARPACCIO                            24€ 

Bœuf Angus fusion, nori japonaise, salade, crème de champignons et truffe, 
croûtons, scamorza fumée, roulée à table 
 

SIGNATURE TARTARE  au couteau, préparé à table  180gr           38€ 

aromates méditerranéen, crème de truffe, sauce balsamique 
 

SIGNATURE BURGER FUMO                       28€ 
Bœuf Angus 200g, scamorza fumée, oignons caramélisés, crème de truffe,  
cheddar coulant, sauce barbrcue   
  

SIGNATURE BURGER ASADO ANGUS  fondue de fontina                                       28€ 
 



 
 

NOS VIANDES MATUREES OU PAS 

Pesées fraîches avant maturation,  
1 garniture au choix 

 

 

TAGLIATA de bœuf ANGUS                               220g     31€ 
 

ENTRECOTE légèrement maturée    300g      38€ 
 

FILET DE BOEUF  Angus en brochette  200g     38€ 
 

FAUX FILET Angus maturé      300g    38€ 
 

BAVETTE d’aloyau Angus         220 g                               29€ 

PLAT DE COTE  RIBS Angus             300g    33€ 
Asado de Tira cuisson 8h 
 

COTES D’AGNEAU grillées                 36€ 
 

BOULETTES bœuf charolais        31€ 
légèrement épicé, crème de Fontina aux truffes                                       
 

PLANCHA viande grillée                               1 / 2 pers                       36€/69€ 
sélection de nos viandes grillées 
 

TARTARE BOEUF CHAROLAIS au couteau     180g                          31€ 
Ou aller-retour 

 

SUPREME DE POULET basse température aux épices   31€ 
 

POULPE rôti, braisé au four à charbon, ail et paprika fumé   31€ 
 

FILET DE BAR, snacké         31€ 
 

     

VIANDES A PARTAGER  

Demandez les poids disponibles 

2 GARNITURES au choix 
 

COTE DE BŒUF       de 900g à 1kg700            10€ les 100gr 
 

FIORENTINA T-BONE                  de 900g à 1kg700     10€ les 100gr 
 

TOMAHAWK                                de 900g à 1kg500     10€ les 100gr  
  
 

GARNITURES au choix 
 (garniture supplémentaire 4€) 

 

FRITES MAISON natures ou goût poulet rôti 
 

POLENTA truffée,   POMMES DE TERRE au four,  CAPONATA de légumes, 
SALADE mesclun, noix, croûtons,  GNOCCHi au gorgonzola 

 

 



 
 
 
 
 

 
BURGERS 

1 garniture au choix 
 
 

AMERICAN BURGER  bœuf 200g, scamorza fumée, cheddar,   25€ 
tomates , oignons frits, cornichons 

 

BURGER CHICKEN  aiguillette de poulet crispy, oignons frits    23€ 

 
 

SALADE XXL 
 

CAESAR  poulet crispy, croûtons, œuf, grana padano, tomates oignons frits    18€ 
 
                                                                                 

 

 

 
DESSERTS A LA MINUTE 

 

PISTACCHIONE  glacé tout pistache, meringue                        13€                                   
 

FONDANT AU CHOCOLAT  glace vanille                         13€ 
 

PAVLOVA déstructurée aux fruits rouges, glace fraise                          12€ 
 

TIRAMISU FUMO  café et concassé de spéculoos                         12€ 
 

GLACE PISTACHE amandes caramélisées, huile d’olive              13€ 
 

LEMON PIE maison                             12€ 
 

ABRICOTS façon Melba, glace vanille et chantilly                                                   12€ 
 

CHEESE CAKE maison, compotée de fruits rouges               13€ 
 

CAFE GOURMAND                                                                 13€ 

 

 
Les prix exprimés sont en euros/prix service compris 

MENU ENFANT 

 Steak haché ou Aiguillette de poulet (frites)       15€ 

2 boules de glace aux choix – sirop/jus de fruits 


